AVALON

HOTEL domicil

Herzlich Willkommen in unserem Restaurant
//e/ame to our /@@Ifa«/‘w{t

Wir wiinschen lhnen einen Guten Appetit
und einen angenehmen Aufenthalt.

Ey'% your Meal and have a /a/eam(z‘ stay i owr hotel

Offnungszeiten

Montag bis Donnerstag 18.00 h - 22.00 h
gpening fours

Morday to 7hursday 78,00 4 - 22,00 k

Wir akzeptieren folgende Kreditkarten:
We accept following eredt cards:

Speisen

AU E RICOAN

[EXPRESS
electronic cas|

e = X
")J Getrianke




Suppen- Soups

Tagessuppe
soup 0/ the ﬂay

Pikante Gulaschsuppe
ga/af }a«/a@é soup

Salate - Salads

Gemischter Salatteller mit Garnelen und

gebratenen Basilikum-Tomaten
Mived Sabad with fé/‘/h/z@ and friod Buasit- T omatoes

Gemischter Salatteller mit Hihnchenbrustfilet

mit gebratenen Champignons
Mived Sabad with 56/0&/{//‘@«&@4%5 with f/‘/éa’ naShrooms

Bunter Salat mit Schinken, Kise und Ei
Variegate Satad with tam, Cheese and Lgp

Bunter Salat mit gebratenem Speck und Parmesan
Vaﬁ/%yate Sabad with f/‘/éz/ Bacon and Parmesan Cheese

Vorspeisen - Appetizer

Gefiillte Champignons mit Hackfleisch

und Kise tiberbacken
[flled Mashrooms with mivced Meat, escallpped with Cheese

Gebackener Schafskise mit Salatbukett
baked Feta Cheese with ﬁz/aa’-/aayaaf

Bruschetta

Gegrillte Peperonis mit Knoblauchsauce
/ﬁ///u/ Chitlles with dwf/?bm«w

Garnelenschilchen

(Garnelen, Schalotten, Knoblauch, Kirschtomaten
und frische Kriuter in Olivensl gebraten)

ﬂ/‘/}x/ Dish /c%/‘/)r(/&j &/‘/}(da onton, ya/‘//a, 6%@/‘/7—50”(«&%’

wd fresh herbs fried ix Mlire Y )

Zu allen Vorspeisen reichen wir frisches Baguette

We serve ol Appetizers with fresh Bagaette

€ 4,50

€ 4,80

€ 10,50

€ 8,50

€ 7,20

€ 7,50

€ 6,20

€ 5,80

€ 4,90

€ 5,20

€ 7,90




Fleisch - Meat

Schnitzel “Wiener Art* € 8,90
Schweineschnitzel € 9,50

mit folgenden Variationen:

- mit Champignonsauce - wit mushrooms sauce

- Cordon Bleu (gefiillt mit Schinken und Kiise) - cordon bloa fillod with han ard sheese
- mit Rahmsauce - w srean cauce

- “Jiger Art“, mit frischen Champignons - wik frest Muskrooms

- “Zigeuner Art“, wiirzig scharf mit Paprika und Zwiebeln

- qpisy kot with peppers and onins

- mit Spiegelei belegt - cwvered with fried Lyp

Rumpsteak € 13,90
in folgenden Variationen:

- mit Réstzwiebeln - wit roasted Orions

- hausgemachte Kriuterbutter - fomenade herb butter

- mit Pfefferrahmsauce - w4 Aopper crean sance

Schweinefilet in Champignonsauce € 11,80
Porkfilet ix Mashrooms sauce

Gefiillter Schweinespief! mit Schafskise € 9,50
f///@c/ /W‘/é-&‘/d/b‘ with Feta Cheese

Hihnchenbrustfilet mit Tomate Mozzarella {iberbacken € 9,20
chicken breast with tomalo mozzarella

Hihnchenbrustfilet mit Currysauce € 8,90
54/0&/(/@@&@‘//@5 with curry sauce

Fischfilet im Gemiisebett mit Kriutercreme € 12,80
Fish fitlet i a bed of vegetables with herb orean

Dazu servieren wir eine Beilage Threr Wahl

Choose your side dich
Pommes Frites oder Kroketten French Fries o Cropuetios
Salzkartoffeln oder Bratkartoffeln salled Potatves or fried Fotatoes
Spitzle oder Reis Shitete o Flee
Gemiise der Saison Vegetables (Seasm)

Jede zusitzliche Beilage berechnen wir mit € 2,00
We evabuate € 2,00 fw‘ each ewtra side dish




Nudeln - Noodles

Kisespitzle mit Réstzwiebeln
C%Mw—gadl‘z/e with roasted Ohions

Spaghetti “Arrabiata“ (Scharfe Tomatensauce)
Spaghetti Arrabata” (hot Tomatosauce)

Spaghetti “Bolognese” Hackfleischsauce mit Parmesankise
mirced Meat with Pumesan-Cheese

Rigatoni “Panna“ Schinken-Sahne-Sauce
/@}ab‘wr/ Panna " Ham-Crean-sauce

Bandnudeln in Champignonsauce mit Hihnchenbruststreifen
Flbbon Noodles in Mushroon sauce with 54/&&45#@4@5—&6‘/‘727@&

Fiir Zwischendurch - Snacks

Strammer Max
Mischbrot gebuttert mit Schinken und Spiegelei
buttered bread with tHm ad ff/é( é}/

Hawaii-Toast mit Salatbukett
it Sohinken, Aranas wd Kise with t%/rr, /O/J(azy/o/a and Cheese

Nachspeisen - Dessert

Schokoladenpudding mit Vanillesauce und Sahne
géaaa/a:fe/«(/(é}(/ with Vonitla Saace and Crean

Vanillepudding mit Schokoladensauce und Sahne
VM//{@«/&@ with Chocolutosauce and Cream

Eisvariation mit Obst

loe variation with frut

€ 6,90

€ 6,90

€ 7,50

€ 6,90

€ 8,20

€ 6,80

€ 6,50

€ 3,90

58599

€ 4,50




Warme Getrinke - warm drinks

Kaffee - (offee € 2,00
Latte Macchiato - latte Macchiato € 2,50
Cappuccino - Cypuecino €2,50
Milchkaffee - Cafe au Lutt € 2,60
Espresso - £epresss € 1,90
Doppelter Espresso - Dubte Lopresso € 2,50
Heifle Schokolade - #¢ Chocotate € 2,60

Alkoholfreie Getrinke
Non-Alcoholic-Drinks

Apfelsaftschorle - Apte Juce Suda 0,31 € 2,80
Apfelsaftschorle - Apte Juice Suda 0,5 | € 3,70
Schweppes Bitter Lemon 0,21 € 2,80
Schweppes Tonic Water 0,21 € 2,80
Schweppes Ginger Ale* 0,21 € 2,80
Coca Cola/Fanta/Sprite 0,21 € 2,40
Coca Cola/Fanta/Sprite 0,51 € 3,70
Gerolsteiner Gourmet/still 0,251 € 2,10
Gerolsteiner Gourmet/still 0,5 1 € 4,00
Orangensaft - Jrage Juie 0,21 € 2,80
Traubensaft, rot - Grqe Juce, red 0,21 € 3,10

Biere - Beer

Hasseréder Premium Pils 0,31 € 2,50
Hasseréder Premium Pils 0,5 1 € 3,20
Franziskaner Weissbier (Fass ) 0,5 1 € 3,20
Franziskaner Kristallweizen 0,5 1 € 3,20
Bananenweizen 0,51 € 3,20
Franziskaner dunkel 0,51 € 3,20
Franziskaner alkoholfrei 0,5 1 € 3,20

Diebels Alt 0,331 € 2,50




Weine - Wine

Rotwein - Redwine

2009er Cabarnet Mitos trocken 0,251 € 5,70
Tiefdunkel, bliulich rot, deutlich feine Gerbstoffe,

dicht und nachhaltig

2010er Spitburgunder trocken 0,251 € 5,40

Rubinrot, samtig und kérperreich

2009er Merlot trocken 0,251 € 5,90
Vollmundig mit ausgeprdgtem Bukett

Weissherbst - Vin gris

2010er Spitburgunder Weissherbst

halbtrocken 0,251 € 5,20
Frisch, spritzig und vollmundig

Weisswein - Whitewine

2o10er Silvaner trocken 0,251 € 4,60

Dezente kriutrige und vegetative Aromen

2010er Riesling Kabinett trocken 0,251 € 5,10
Nobler Duft , feinwiirzig mit Pfirsicharomen

2010er Riesling Kabinett halbtrocken o,25l € 5,40
Unkomplizierter fruchtiger Wein

Aperitif - Aperitif

Aperol Spitz o,1l € 6,50
Campari Orange 0,21 € 6,50
Campari Soda 0,21 € 6,10
Perlwein  “Alla Hopp” 0,251 € 5,80
Martini “Bianco” 0,041 € 4,50

Digestif - Digestif

Obstler 0,021 € 3,90
Wodka Gorbatschow 0,04 1 € 5,80
Jégermeister 0,02 | € 3,00
Averna 0,04 1 € 4,80

Ramazotti Amoro 0,04 | € 4,90




