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  Herzlich Willkommen in unserem Restaurant 
    Welcome to our Restaurant 

 
Wir wünschen Ihnen einen Guten Appetit  

und einen angenehmen Aufenthalt. 
 

Enjoy your Meal and have a pleasant stay in our hotel 

 

 

Öffnungszeiten  
Montag bis Donnerstag 18.00 h – 22.00 h 
opening hours 
Monday to Thursday 18.00 h – 22.00 h 
 
Wir akzeptieren folgende Kreditkarten: 
We accept following credit cards: 
 
 

   

    

 

 



 

Suppen- Soups 
 
Tagessuppe          € 4,50 
soup of the Day 
 
Pikante Gulaschsuppe        € 4,80 
Spicy goulash soup 

Salate - Salads 
 
Gemischter Salatteller mit Garnelen und 
gebratenen Basilikum-Tomaten      € 10,50 
Mixed Salad with Shrimps and fried Basil-Tomatoes 
 
Gemischter Salatteller mit Hähnchenbrustfilet 
mit gebratenen Champignons       € 8,50 
Mixed Salad with Chickenbreastfilet with fried mushrooms 
 
Bunter Salat mit Schinken, Käse und Ei     € 7,20 
Variegate Salad with Ham, Cheese and Egg 
 
Bunter Salat mit gebratenem Speck und Parmesan   € 7,50 
Variegate Salad with fried Bacon and Parmesan Cheese 

 
Vorspeisen - Appetizer 

 
Gefüllte Champignons mit Hackfleisch 
und Käse überbacken         € 6,20 
filled Mushrooms with minced Meat, escalloped with Cheese 
 
Gebackener Schafskäse mit Salatbukett     € 5,80 
baked Feta Cheese with Salad-bouquet 
 
Bruschetta          € 4,90 
 
Gegrillte Peperonis mit Knoblauchsauce     € 5,20 
grilled Chillies with garlicsauce 
 
Garnelenschälchen 
(Garnelen, Schalotten, Knoblauch, Kirschtomaten 
und frische Kräuter in Olivenöl gebraten)      € 7,90 
Shrimp Dish (Shrimps, Spring onion, Garlic, Cherry-tomatoes 
and fresh herbs fried in Olive Oil ) 

Zu allen Vorspeisen reichen wir frisches BaguetteZu allen Vorspeisen reichen wir frisches BaguetteZu allen Vorspeisen reichen wir frisches BaguetteZu allen Vorspeisen reichen wir frisches Baguette        

We serve all Appetizers with fresh BaguettWe serve all Appetizers with fresh BaguettWe serve all Appetizers with fresh BaguettWe serve all Appetizers with fresh Baguetteeee    



 

Fleisch - Meat 
 
 
Schnitzel “Wiener Art“ € 8,90 
Schweineschnitzel € 9,50 
 
mit folgenden Variationen: 
 
---- mit Champignonsauce mit Champignonsauce mit Champignonsauce mit Champignonsauce    ----    with mushrooms saucewith mushrooms saucewith mushrooms saucewith mushrooms sauce    
---- Cordon Bleu ( Cordon Bleu ( Cordon Bleu ( Cordon Bleu (gefüllt mit Schinken und Käse)gefüllt mit Schinken und Käse)gefüllt mit Schinken und Käse)gefüllt mit Schinken und Käse)    –––– cordon bleu filled with ham and cheese cordon bleu filled with ham and cheese cordon bleu filled with ham and cheese cordon bleu filled with ham and cheese    
----    mit mit mit mit RahmsauceRahmsauceRahmsauceRahmsauce    ----    with cream saucewith cream saucewith cream saucewith cream sauce    
----    ““““JägerJägerJägerJäger Art Art Art Art““““, mit frisc, mit frisc, mit frisc, mit frischen Champignons hen Champignons hen Champignons hen Champignons ---- with fresh Mushrooms with fresh Mushrooms with fresh Mushrooms with fresh Mushrooms    
----    ““““ZigeunerZigeunerZigeunerZigeuner Art Art Art Art““““, würzig scharf mit Paprika und Zwiebeln, würzig scharf mit Paprika und Zwiebeln, würzig scharf mit Paprika und Zwiebeln, würzig scharf mit Paprika und Zwiebeln    
---- spicy hot with peppers and onions spicy hot with peppers and onions spicy hot with peppers and onions spicy hot with peppers and onions    
----    mit mit mit mit SpiegeleiSpiegeleiSpiegeleiSpiegelei belegt belegt belegt belegt    ----    covered with fried Eggcovered with fried Eggcovered with fried Eggcovered with fried Egg    

 
Rumpsteak € 13,90 
in folgenden Variationen: 

- mit Röstzwiebeln - with roasted Onions 
- hausgemachte  Kräuterbutter - homemade herb butter 
- mit Pfefferrahmsauce - with Pepper cream sauce 

 
Schweinefilet in Champignonsauce € 11,80 
Porkfilet in Mushrooms sauce 
 
Gefüllter Schweinespieß mit Schafskäse € 9,50 
filled pork-spit with Feta Cheese 
 
Hähnchenbrustfilet mit Tomate Mozzarella überbacken € 9,20 
chicken breast with tomato mozzarella 
     
Hähnchenbrustfilet mit Currysauce € 8,90 
Chickenbreastfilet with curry sauce 
 
Fischfilet im Gemüsebett mit Kräutercreme € 12,80 
Fish fillet in a bed of vegetables with herb cream 
 

Dazu servieren wir eine Beilage Ihrer WahlDazu servieren wir eine Beilage Ihrer WahlDazu servieren wir eine Beilage Ihrer WahlDazu servieren wir eine Beilage Ihrer Wahl    
Choose your side dishChoose your side dishChoose your side dishChoose your side dish    

Pommes Frites oder Kroketten     French Fries or Croquettes 

Salzkartoffeln oder Bratkartoffeln     salted Potatoes or fried Potatoes 

Spätzle oder Reis       Spätzle or Rice 

Gemüse der Saison      Vegetables (Season) 

 

Jede zusätzliche Beilagezusätzliche Beilagezusätzliche Beilagezusätzliche Beilage berechnen wir mit € 2,00 
We evaluate € 2,00 for each extra side dishextra side dishextra side dishextra side dish 



 

 
 

Nudeln - Noodles 
 
 
Käsespätzle mit Röstzwiebeln       € 6,90 
Cheese-Spätzle with roasted Onions 
 
Spaghetti “Arrabiata“ (Scharfe Tomatensauce)    € 6,90 
Spaghetti “Arrabiata“ (hot Tomatosauce) 
 
Spaghetti “Bolognese“ Hackfleischsauce mit Parmesankäse  € 7,50 
minced Meat with Parmesan-Cheese 
 
Rigatoni “Panna“ Schinken-Sahne-Sauce     € 6,90 
Rigatoni “Panna“ Ham-Cream-sauce 
 
Bandnudeln in Champignonsauce mit Hähnchenbruststreifen € 8,20 
Ribbon Noodles in Mushroom sauce with Chickenbreast-stripes 
 
 

 

Für Zwischendurch - Snacks 
 
 
Strammer Max 
Mischbrot gebuttert mit Schinken und Spiegelei    € 6,80 
buttered bread with Ham and fried Egg 
 
Hawaii-Toast mit Salatbukett       € 6,50 
mit Schinken, Ananas und Käse with Ham, Pineapple and Cheese 
 
 

Nachspeisen - Dessert 
 
 
Schokoladenpudding mit Vanillesauce und Sahne   € 3,90 
Chocolatepudding with Vanilla Sauce and Cream 
 
Vanillepudding mit Schokoladensauce und Sahne   € 3,90 
Vanillpudding with Chocolatesauce and Cream 
 
Eisvariation mit Obst        € 4,50 
Ice variation with fruit 
 

 



 
 

Warme Getränke - warm drinks 
 

 
 
Kaffee - Coffee        € 2,00 
Latte Macchiato - Latte Macchiato      € 2,50 
Cappuccino - Cappuccino      € 2,50 
Milchkaffee - Cafè au Lait      € 2,60 
Espresso - Espresso      € 1,90 
Doppelter Espresso - Double Espresso    € 2,50 
Heiße Schokolade - Hot Chocolate         € 2,60 

 

Alkoholfreie Getränke  

Non-Alcoholic-Drinks 
 

 
Apfelsaftschorle - Apple Juice Soda  0,3 l      € 2,80 
Apfelsaftschorle - Apple Juice Soda   0,5 l   € 3,70 
Schweppes Bitter Lemon     0,2 l   € 2,80 
Schweppes Tonic Water     0,2 l   € 2,80 
Schweppes Ginger Ale*   0,2 l   € 2,80 
Coca Cola/Fanta/Sprite  0,2 l   € 2,40 
Coca Cola/Fanta/Sprite  0,5 l    € 3,70 
Gerolsteiner Gourmet/still    0,25 l   € 2,10 
Gerolsteiner Gourmet/still     0,5 l   € 4,00 
Orangensaft - Orange Juice     0,2 l   € 2,80 
Traubensaft, rot - Grape Juice, red    0,2 l   € 3,10 
 

Biere - Beer 
 
 
Hasseröder Premium Pils     0,3 l    € 2,50 
Hasseröder Premium Pils    0,5 l   € 3,20 
Franziskaner Weissbier (Fass )  0,5 l   € 3,20 
Franziskaner Kristallweizen   0,5 l   € 3,20 
Bananenweizen     0,5 l   € 3,20 
Franziskaner dunkel      0,5 l   € 3,20 
Franziskaner alkoholfrei     0,5 l   € 3,20 
Diebels Alt      0,33 l   € 2,50 
 
 
 



 

 
Weine - Wine 

 
 
Rotwein - Redwine 
 
2009er Cabarnet Mitos trocken 0,25l   € 5,70 
Tiefdunkel, bläulich rot, deutlich feine Gerbstoffe,  
dicht und nachhaltig 
 

2010er Spätburgunder trocken  0,25l   € 5,40 
Rubinrot, samtig und körperreich  
 

2009er Merlot trocken   0,25l   € 5,90 
Vollmundig mit ausgeprägtem Bukett 

 
Weissherbst - Vin gris 
 
2010er Spätburgunder Weissherbst  
halbtrocken     0,25l   € 5,20 
Frisch, spritzig und vollmundig 

 
 
Weisswein - Whitewine 
 
2010er Silvaner trocken   0,25l   € 4,60 
Dezente kräutrige und vegetative Aromen 
 

2010er Riesling Kabinett trocken 0,25l   € 5,10 
Nobler Duft , feinwürzig mit Pfirsicharomen 
 

2010er Riesling Kabinett halbtrocken 0,25l   € 5,40 
Unkomplizierter fruchtiger Wein 

 

Aperitif - Aperitif 

 
Aperol Spitz    0,1l   € 6,50 
Campari Orange    0,2l   € 6,50 
Campari Soda    0,2l   € 6,10 
Perlwein “Alla Hopp”  0,25l   € 5,80 
Martini “Bianco”    0,04l   € 4,50 
 

Digestif – Digestif 
Obstler    0,02 l   € 3,90 
Wodka Gorbatschow   0,04 l   € 5,80 
Jägermeister     0,02 l   € 3,00 
Averna    0,04 l   € 4,80 
Ramazotti Amoro    0,04 l   € 4,90 


